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Depuis son rachat (lié & celui de la maison
Reine Pédauque) par le groupe Ballande,
le tandem Goujon-Griveau, un directeur
plus bourguignon que nature et une ceno-
logue passionnément engagée et intégre,
fait du superbe travail, et propose en 2006
une gamme compléte de vins de qualité,
fideles aux terroirs et souvent d'une élé-
gance supérieure.

ALOXE—CORTON PREMIER CRU

LEs PauLanos 2006

Rouge 2014 42018 15/20
Beaucoup de fraicheur aromatigue dans les
notes de fruits rouges, ce qui n'est pas fré-
quent dans le millésime, tanin judicieuse-
ment extrait, caractére de terronf affirmé.

Beaune premier cru CLos bu Ror 2006
Rouge 201222016 14/20
Nez empyreumatique trés « beaunois » (sar-
ment fumé), corps complet, tanin un rien
ferme pour ce secteur de terres légeéres,
bonne suite en bouche.

CHamsoLLe-Musicny 2006

Rouge 201442018 14/20
Vin bien équilibré, représentatif de l'appel-
lation, délicat, soigné dans la gqualité de son
tannin et dans sa prise de bois.

CHassagNe-MonNTRACHET 2006

Blanc | 2010 a 2014 14,5/20
Jolivillage, expressif du terroir avec ses sub-
tiles notes de miel de fleurs, au fruité fort
agreable et déja bien fondu, mis en bouteille
sans cassure de son naturel. |l se fera assez
vite en bouteille.

CoRTON - BRESSANDES GRAND CRU 2006
Rouge | 2016 a 2021 16,5/20
Généreusement constitué, trés agréable
et pur au nez, tanin complexe indiquant
I'obligation d'un bon séjour en bouteille
avant épanouissement de la texture, vin
de caractére.

CoRToN - CHARLEMAGNE GRAND CRU 2006
Blanc 201222016 16/20
Belle intégration du boisé, corps ample et
riche, saveur franche et longue de raisin
muar, léger mangue de tension en milieu de
bouche mais finale assurée.

MEURsAULT PREMIER CRU CHARMES 2006

Blanc ' 2013 4 2016 16/20
Beau vin classique a la saveur franche de
noisette fraiche, vivant, nuancé, long. Un
peu moins exotique en bouche que le vin
de Michelot, mais proche dans sa matiére.

Pommarp 2006

Rouge 201342016 14/20
Village leger en couleur mais trés parfumé,
souple, charnu, harmonieux, fait pour ceux
qui trouvent I'appellation rustique. Boire vers
six a sept ans d'age.

PuLisny-MoNTRACHET 2006 )
Blanc 2009 a 2014 14,5/20
Vin gourmand, allant vers le miel de fleur,
un miel charmeur et non oxydatif, suave,
trés 2006 .

Savieny-LES-BEAUNE

CLos pes GuetToTes 2006 w
Rouge 2008 42010 16/20
Village trés raffing, classicisme des ardbmes
exemplaire (fruits rouges et noirs, toute petite
touche épicée), corps complet, texture raf-
finée, charmeur mais sans vulgarité,

Savieny-LEs-BEAUNE LE CHAMPIER 2006
Blanc 2009 a 2014 14/20
Corps équilibré, raisin mar, adroitement mis
en houteille avec suffisamment de CO2, joli
vin presque prét a la consommation.

VoLnay PREMIER CRU CHEVRET 2006

Rouge 2014 4 2018 16/20
Beaucoup d'élégance au nez, corps com-
plet, tanin un rien tendu, vin de trés beau
style et vraiment conforme a ce que l'on
attend

VoLnay PREMIER CRU SanNTENOTS 2006
Blanc 2013 42018 15/20
Nez charnel, épicé, corps puissant, tanin
enrobé, trés 2006 dans sa souplesse, sa chair
et le coté un rien « décadent » du raisin,

Rouge : 50 hectares Blanc : 6
Production totale annuelle : 2




